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Das Kloster St Fiers
In BAGTIErs Kann
hasichilgh wardan

Mauler - erlesene Tropien

Schaumweine, seit 1829 nach der authentischen «Meéthode Traditionelles

hergestellt, altiiberlieferte Produktionsmethoden und standiges 5treben nach

Perfektion - was mil zahlreichen Auszeichnungen honoriert wurde, So kann
man die Kellerei Mauler & Cie SA umschreiben.

ine jahrhundertealte Tradition

Ein malerisches und idvllisches Dorf, ein

altes Benedikbinerkloster, in dem die

gregorianischen Gesdinge bis heute nach-

zuhallen scheinen, und ein myslischer
Keller mit jahrhundertealten Mavern und Gewdlben.
[as chemaliges Benediktinerkloster Saint-Pierre, in
Matiers im Herzen des Val de Travers gelegen, ist seil
Generabionen im Besile der Familie Mauler. An diesem
peschichlslrichligen Orl wird seil mehr als 190 Jahren
mit anhaltender Leidenschaft die grosse Kunst der
Erzcugung von «vins mousseux: gelebt. Eine Boru-
[ung, die zusammen mit werlvollen Rezepluren von
Generatlon zu Generallon wellergegeben wird.

Das Kloster Sainl-Fierre

Jingsten Ausgrabungen sufolge wurde dus Kloster
Suinl-Pierre im 6. Juhrhunderl gegriindel. Seil dem &,
Jahrhundert lasson sich zwei nebeneinander boste

hende Kirchen nachweisen, die der spirituellen Bedew

lung von Maliers Ausdrock verleihen: Nobre-Dame als
Kirche Mrdie Lalemgeme nde wmd Saint-Pierre als Kir-
che der Minche.

13as Kloster edeble in seiner langen Geschichle zahl-
reiche Veranderumgen. Dhe wichligste ist wohl der
umlangreiche Ausbau durch Benedikbiner im 10, Jahr-
hundert.

Die grosse, in romanischem 5Ll gehoaliene Kirche mass
35 Meter Linge und 20 Meter Breite. Die Krypta ist die
cinzige ihrer Art im Kanton Meuenburg. Heule ist sie
Teil der Kellergewdlbe, in denen die Covées Mauler
heranreifen, Die sgolischen Bogen des Chores und der
pussergewihnliche Dachstubl in Form eines umge-
kehrien Kiels stammen aus dem 16, Jahrhundert.

Im Jahr 1536, also nach 1000 Jahren ununierbrochener
Priseny, vertrelhl die Reformation die Manche. She
ilikchten in die AbLel von Monthenoit in der Franche-
Comlé und lagern such die Archive dorthin aus. Zwei
Juhre spiter wird das Kloster sakularisierl. Die Kirche
dient nun als Scheune zur Aulbewahrung von Sach-
cinmahmen und Steuern in Maturalien. Die frstlichen
Steuercinnehmer nuizen die Klostergebiude als Woh

Mg

Danach hatle das Kloster Saint-Pierre wechselnde
Besilzer. Jean-Jacques Bousseau hielt sich von 1762 bis

705 In Mitlers anlund erwog sogar, dortelne Drocke-
red auzubaven und die Erstausgabe selner gesammel-
ben Worke heranszugeben,

Im Jahr 1859 givhl Lowis-Edoward Mauler, vin Elsisser,
ing Kloster gin, da es ihm die gerumigen und tiefen
kKeller mit ihren konstanten Temperaturen angeban
hatten. Fr libernimmt somit cine Institution, die im
Jahr 1529 vom Abram-Lowis Kichardel gearindel waor-
den war und bereils fiir ihre grossarligen sgrands ving
mousscuxs beriihmi war,

Die Anfange

soit seiner Gritndung setet das Hans Mauler ant die
Méthode traditionnelle [Flaschengirung). Mese
Methode verlangl anspruchsvolle Kennbnisse wnd
unendliche Socglall, Die alliberielerien Bezepluren
zur Herstellung edler «grands vins mousseux: und das
Fachwissen reichen iiber Generationen zuriick. 1829
beginnt Abram-Louis Richardet im chemaligen Klos-
Ler mit der Herstellung von sving mousseuxs nach der
Mithode traditionnelle, 30 Jahre spiter dhernimmit
Louis-Edvuard Mouler dic Kellerei und griindet die
Gesellschall Lowis Mauler, die bald einmal das Kloster
erwirbl. Der Erfolg der Schaumweine wm Maorkl er-
fordert und erméglicht in den Jahren 1894 und 1599
den Ban mouer Keller im historischen Gebdude. Der
giile Hul der Maler-Weine eill dem Has voraus und
sovwilrd die Covée de Béserve 1906 dem Tranzisischen
Prisidenten Armand Falliéres und dem deutschen
Kaiser Wilhelm 11 bei ihren Stastsbesuchen serviert.

e traditionelle Method o

Die Prozedur ist seil Jahrhonderten dieselbe: Eine
rigorose Auswahl der Rebstécke und der Trauben
Pl die Grundlage e die spilere Qualilil des Pro-
duktes, Mach der ersten Garung des Mosts erfolgleine
sachkundige Assemblage der Weine (entscheidende
und heikle Etappe zur Differenzierung der verschie-
denen Cuviées) und, unter Zugabe des «liguenr de
Lirages, die Abflillung in die Flasche, In dieser findet
die zwelte Garung und wahrend 18 his 36 Monaten
der Ausbau der Hele in den dunklen Kellern des
Priewurd stall, Danach wird durch luchkundiges Kil-
Leln dus Heledepol im Flaschenhbals gesammell und
beim Degorgicren aus der Flasche herausgeschleudert.
Schlussendlich wird durch die Dosage entachicden,
ol die Cuvide brul, see, dry oder demi-sec sein wird,
A Ende erfoloen das Verkorken, das Verdrahben und
dus Elikellicren der Flusche.
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Ivas Hans Maaler heta

Mauler st heute der iihrende Schanmwelnproduzent
nach traditiomelber Methode der Schwelz, Zahlrelche
Kunden aus dem In- und Ausland erfreven sich forl-
laulend der anerkannben Qualitédl der Moo ler-Weine.

1992 erfolgte mit dem Bau der newen Produktions

stitte cin wichtiger Schritt zu cinem nachhaltigen und
organischen Wachstum. Mit der Cuviée Tradition Brut
fetiert 2008 die schweizerische Bolschall in London die
Parade des Lord Mayor, an der 900 Vertreler der zir-
cherischen Ziinflie leilnehmen. 2009 feierl Mauler sein
190-Juhr-Jubiliwm mil der Cuviée du Jubilé, einer rein-
sortigen Kreation ans Pinob-noir-Trauben. DHeses Jahr
libergibt Joan-Marie Maulor die operative Leitung dor
Firma an Caleh Groh, hleibt aber als Prasident und
Delegierter des Verwallungsrales im Inleresse der
Firma akliv,

Eine breite Auswahl an Cuveées fiir jeden Anlass
Das Haus Mauler bictel eine Vielfalt von Cuvées [iir
alle Geschmacker und Vorlichen an. Unzahlige Va-
rlanten, mit eder ohne Jahrgang und mit diversen
Dosugen, warlen daraul, von Kennern und Livbhabern
enldeckl zu werden.

Einer der presligelrachligsien Schaumweine isl die
Cuvioe Louis-Edouard Maoler Millésime, viniliziert
aus 108 Prozent Neuenburger AOC Pinot noir. Scine
vielschichligen Nolen von rolen Friichlen, Gewiiren,
Trockenlriichten und gerdslelem Brioche seichmen
diggen Schiumer aus und dbergeuglen aveh die Fach-
jurys der Expovina Wine Trophy und des Grand Prix
du Vin Suisse, die ihm 2023 jeweils die Goldmedaille
verlichen, Bel der Covée Lonis-Fdovard Manlor han
delt es sich endgiltig um einen avsdrucksstarken und
kraftvoellen Wein, der Sie vom Aperitif bis sum Desser
begleiten wird.

1as Kloster Sainl-Pierre in Moliers wnd die anliegende
Schaumweinkellerei kann nawch vorheriger Anmel-
dung besichtigt werden. Die Fihrung durch die Wein-
keller verspricht Thnen ein unvergessliches Erlebnis
und ¢ine Relse durch die Zedt, Die Flihrung endet mil
elner klcinen Degustation der Mauler-Spezlalitaten.
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