
 5 

PUBLIREPORTAGE

MAULER SUR LES PLUS  
HAUTES MARCHES DU PODIUM

Le Berliner Wine Trophy, depuis 
son parrainage notamment par l’Union 
internationale des œnologues, est devenu le 
plus grand concours de vin au monde et la 
plus importante dégustation internationale 
de vins en Allemagne. Il rassemble chaque 
année des producteurs et des experts 
renommés du monde entier.

Quant au Concours Mondial de Bruxelles 
créé en 1994, il a su s’ériger au rang de 
championnat du monde du vin. Près de 
1000 vins effervescents de 23 pays différents 
se sont disputé les médailles tant convoitées.

Assemblage des meilleurs Pinots Noirs 
de Neuchâtel, la Cuvée Louis-Edouard 
Mauler Brut Millésime  2014 a développé 
des arômes gourmands épicés et fruités grâce 
à une lente maturation sur lies de 7 ans dans 
les caves du Prieuré. Cette cuvée d’exception 
est incomparable de l’apéritif au dessert.

La Cuvée Brut Millésime  2016 est issue 
d’une sélection de Chardonnay et de Pinot 
Noir. Ce vin riche et harmonieux accompagne 
avec bonheur des mets de saison comme 
un filet mignon avec une sauce aux 
morilles. La Cuvée Brut Nature  2016, 

spécialité sans ajout de liqueur de dosage, 
offre une très belle fraîcheur et s’allie 
parfaitement avec des fruits de mer.

Enfin, les cuvées Mauler Cordon Rosé et 
Cordon Or ne sont plus à présenter tant elles 
sont connues par un large public. Des vins 
plaisir très accessibles.

Au Berliner Wein Trophy tout d’abord, la Maison Mauler a non 
seulement remporté le prix du « Meilleur producteur Suisse de vins 

mousseux », mais s’est encore vu décerner quatre médailles d’or  
avec quatre cuvées différentes : la Cuvée Brut Nature Millésime 2016 
et les Cuvées Cordon Rosé Brut, Cordon Or Brut et Cordon Or Dry.

Ensuite, lors de la Sélection des Vins de Neuchâtel,  
la Cuvée Louis-Edouard Mauler Brut AOC Neuchâtel Millésime 2014  

a été couronnée par le Prix Excellence.
Enfin au Concours Mondial de Bruxelles, la Cuvée Brut Millésime 2016 

a gagné une Grande Médaille d’Or et la Cuvée Eclat Brut Bio  
une médaille d’argent.

Mauler & Cie SA
Le Prieuré St-Pierre - 2112 Môtiers
T +41 32 862 03 03
mailbox@mauler.ch - www.mauler.ch 

LE CHALET DE GRUYÈRES LE CHALET DE GRUYÈRES 
ENDOMMAGÉ PAR UN INCENDIE
Établissement emblématique, très fréquenté par les touristes au cœur de la 

cité médiévale de Gruyères, le restaurant Le Chalet a été partiellement détruit 
par un incendie, le samedi 2 juillet dernier. Intervenus très rapidement, les 

sapeurs-pompiers ont pu limiter les dégâts et éviter que le feu ne se propage 
aux bâtiments voisins. Néanmoins, le toit en tavillons (tuiles de bois typique), les 
boiseries, le mobiliers et les décorations traditionnelles qui faisaient le charme 
de l’établissement ont été endommagés par les flammes, la fumée et l’eau des 
lances à incendie. Le Chalet était l’un des endroits les plus courus de la région 

pour déguster une fondue ou une raclette, savourer un dessert nappé de double 
crème et découvrir les spécialités locales. Profitant du temps ensoleillé de ces 
dernières semaines, le personnel a pu poursuivre ses activités en terrasse. La 

date de la réouverture des salles n’est pas encore connue.
G. P.
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