»

-

-
i)
|

AVISITER

Deputs prés de 200 ans, la familie Mauler — représentée
icl par Jean-Marie Mauler — vellle sur un patrimoine
architectural et viticole exceptionnel.

4 Bulles

AVEC RAFFINEMENT

REGION

+ Matiers La maison Mauler propose des pépites
de mousseux a découvrir en toute occasion.

Magique!

SOPHIE DURRENMATT

utant ledired’emblée:dégus-
ter une coupe de mousseux
Mauler, c'est s'imprégner de
1500 ans d'histoire. Car clest
au sein du prieuré Saint-Pierre de
Métiers, fondé au VI¢ siécle par des
moines venus de Bourgogne, que les
gestes ancestraux sant répétés et subli-
més. Une tradition précieuse dont se
charge la famille Mauler depuis le
XIX* siécle. Prés de 200 ans de savoir-

cela variede 364 48 moiss, détaille Jean-
Marie Mauler, maitre des lieux. Une pro-
duction soutenue avec pas moins de
500000 bouteilles par année. Il faut
dire que ces nectars fins aux bulles
propices a la féte, aux grands diners
ou aux soiréesromantiques sont deplus
plus prisés.

Mousseux et mets
Or, bien évid t, les moisd
hre et dé bre sont cruciaux

ple et se dég;
d'une cuvée d de au
minimum 18 mois. Pour les millésimes,

La malson Mauser avec son prieuré et
ses caves (dont une crypte du X* siéde)
se visite. Le public ne sy trompe pas,
puisque plus de 10000 vistteurs se
pressent il chague année pour com-
prendre les tenants et les aboutissants
de cette précleuse élaboration qui

se déroule en dix-sept étapes.
» waw.mauler.ch
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pour lentreprise. «Cela représente
70% de notre chiffre d'affaires, souligne
notre hite. Clest la période charniére
de l'année.» Mais alors quels conseils
d'accords g ds lo spéciali
peut-ilnous dispenser? « Avec les apéri-
tifs et les cocktails de crevettes qui
arnent les tables des Fétes, je conseille
volontiers notre Cordon Rosé Demi-Sec
avec sa jolie robe rose tendre. Sa
fraicheur pétillante est dominée par de
délicats parfumsde tilleul, d et
d* de. Quant 4 I'

des fruits de mer et des poissons, je
préconise notre Cordon Or Brut, un vin
qui se distingue par sa robe dorée et
sa fraicheur.» o
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