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NOTRE CENOLOGUE

D'origine vendéenne, Emeline
Zufferey a étudié la viticulture

et 'cenologie & Dijon et & Tou-
louse. Venue en Suisse un peu
par hasard 4 20 ans pour un
stage de viticulture, elle est tom-
bée amoureuse des paysages...
et d'un étudiant en agronomie!
Mariée et mére de trois enfants de
18, 14 et 9 ans, elle est établie en
Suisse depuis 1996, domicilige 4
Fully depuis 2007. Exercant I'acti-
vité de journaliste specialisée en
vins, elle est également cenologue
de l'association VINEA, pour laquelle elle organise notamment
le concours Mondial des pinots et le Grand Prix du vin suisse.

DES NOUVEAUTES biclogique ou biodynamique
c Bm m 8 ” [ Des cépages issus de la parce qu'on trouve de trés
il recherche viticole helvétique, bons vins bios & petit prix.
comme le divico, qui ont
0”[ E{B la capacité de résister aux DES _5PEICIAL|TES

Vg I ~  maladies qui contaminent Certains vins comme les
Sg/ggﬂgﬂﬂgs le vignable et peuvent donc ~ Mousseux et les doux récla-
étre cultivés sans ou avec ment des types de vinifica-
" ? un nombre trés limité de tions différentes et exigent un
ﬂes VI”S traitements chimiques tout en savoir-faire technologique et/
' donnant de trés beaux vins, QU Un surplus de travail & la
vigne et en cave.

Cent vins, c'est beaucoup, ~ DES VINS ETHNIQUES Jai aussi et surtout voulu
mais c'est aussi trés peu, Des cépages locaux mécon-  MONTrer que, pour moins de
quand on connait 'etréme  nus & quelques kilomstres 29 francs, on trouve une large
diversité des crus proposés gamme de vins d'excellente

: - seulement, qui font la qualité, des crus artisanaux
5:;::1 T?;ﬁ:::ﬁzi;?; E:: richesse de notre vignoble, ime:gralement produits en v )
assumé, jai souhaité faire comme la l:vot_'mdola au SUISSB‘TDUT en entretenant les Un savoir-faire
découvrir Tessin, la durize en Valais, splendides paysages qui sont sacrément maitrisé

le rduschling & Zurich ou le  nofre cadre de vie quotidien! l]
DES VALEURS SURES plant robert & Lavaux. Aprés plusieurs années de

] récoltes peu abondantes, . .

Des flacons qui, chaque DES STARS MECONNUES il est possible que certains La méthode traditionnelle

m|||95|mle Ou presque, r_enc';- Des cépages trés cultives hors  millésimes présentés dans ce demande du doigté et la
Ipmte"t ©8 Premiers priX €818 - ge nos frontiéres mais quine  guide soient épuisés lors de sa  maison Mauler est I'une des
s concours de degustation, - gy que trés peu plantés en  parution. Le millésime suivant il d |

dans ou en dehors du pays, Suisse, comme le grenache ou  est soit déja disponible, soit e o

et qui se font remarquer le chenin blanc. en cours d'élaboration dans Cette Cuvée Switzer- :
auprés des grands critiques les caves oii vous pouvez le land offre des bulles "}
internationaux. DES VINS BIOS reserver. fines, persistantes et
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