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Un nouveau regard sur le commerce, I'artisanat et l'entreprise

BULLES
DE PLAISIR

Comme ses vins effervescents, la Maison Mauler se savoure.
Une visite pétillante, entre histoire et dégustation.

Lart de la bulle

Dés sa création, la Maison Mauler élabore ses cuvées
selon l'authentique Méthode Traditionnelle. Caracté-
risée par une premiére fermentation du vin en cuve
suivie d'une seconde fermentation lente en bou-
teille, elle exige patience et maitrise. Pour Christine
Mauler, «ce sont les cépages, leur assemblage subtil
et cette longue maturation sur lies qui donnent aux
cuvées leur saveur et leur caractére uniques ».

Un site exceptionnel

La découverte débute par le Prieuré St-Pierre
de Motiers, sa cour, ses mystérieuses caves vou-
tées. «Cest un lieu incroyable dont les origines
remontent au 6° siécle, explique Christine Mauler.
Pendant plus de 1000 ans, des moines bénédictins
ont vécu et prié en ces murs». Et depuis bientot
190 ans, la famille Mauler perpétue cet héritage
ancestral en créant et élevant avec art et passion ses
Grands Vins Mousseux.

Conseil et dégustation
La visite guidée se termine par une dégustation. La Maison Mauler crée une
grande variété de cuvées, avec ou sans millésime, différentes selon leur assem-

blage, et leur dosage brut, sec ou demi-sec. 'hétesse accompagne volontiers le
visiteur dans son choix. Sur la Route de I'Absinthe, ces bulles méritent le détour.

Visites des caves et dégustation sur réservation.
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